
Falls Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich beim Service. 
Gerne gibt Ihnen unsere separate Allergikerkarte Auskunft 

über die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten. 

Alle Zutaten, die nicht aus unserem Garten kommen, sind bio-zertifiziert, 
oder ausdrücklich als konventionelle Ware gekennzeichnet – 

Wild aus Freifang ist nicht bio-zertifiziert 

Woche vom 24.05. bis 28.05.23  
Küche bis 15.30 Uhr geöffnet 

ENTENMANNS Tapas       16,80 
 oder mit Fleisch 

Unser Überraschungsbrett für diejenigen die 
gerne alles probieren möchten - Bestehend aus 
vier kleinen „Probiererle“ von unserer 
Wochenkarte  

Frühlingsminestrone          6,50/8,90  
mit buntem Gemüse, dazu Bauernbrot         

ENTENMANNS Gartenbowl  14,90 
Rote Bete-Salat mit Himbeerdressing, Spargel-
Minzsalat, Couscous und gemischter Blattsalat 

                    
Ofen-Süßkartoffel             13,90 
mit Humus, Paprikadip, marinierten Alb-
Belugalinsen und Sesamdressing 
mit einem kleinem gemischtem Salat       15,90 

   

  

Pasta mit Spinat & Feta           15,90 
Bandnudeln in Frischkäse-Spinatsoße mit Feta 
und konfierten Kirschtomaten, dazu ein kleiner 
gemischter Salat  

Überbackenes Kräuterflädle        16,90    
mit Spargel-Gemüsefüllung an 
Tomatenrahmsößlein, dazu ein kleiner 
gemischter Salat 

Körschtal-Saibling                      21,90          
gebratenes Saiblingsfilet mit Bratkartoffeln, 
Meerrettichsoße und Dill-Gurkensalat, dazu ein 
kleiner gemischter Salat 
(mit Saibling von der Forellenzucht Stocker, 
Denkendorf) 
 
ENTENMANNS Zweierlei                 17,50 
hausgemachte Maultasche und Fleischküchle mit 
schwäbischem Kartoffelsalat und gemischtem 
Blattsalat 
(mit Rind & Schwein von der Bioland-Metzgerei 
Allmendinger, Sonnenbühl)

ENTENMANNS 
Rathausplatz 6 Öffnungszeiten: www.entenmanns.eu 
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0711 25512440 9:30 bis 18 Uhr       cafe_entenmanns  DE-ÖKO-006


